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        Die Adler Gipfelküche      

Unter dem Begriff „Gipfelküche“ verstehen wir die 
Verwendung von Lebensmitteln, die in den Regionen 
rund um unsere Heimat, den Alpen, erzeugt werden. 
Wir legen großen Wert auf die Transparenz der Produkte 
und deren Herkunft. Es sind unzählige kleine Erzeuger 
die uns beliefern. 

Wir lassen Geschmackseinflüsse aus fünf 
angrenzenden Länder in unsere Küchenphilosophie 
einfließen. So entsteht ein Bild auf unseren Tellern, 
das die Aromen dieser Welt aufleben lässt.

Wir wünschen Ihnen, liebe Gäste, viel Freude und 
neue Genusserfahrungen in unserem Hause.



 Allergene              

 und daraus gewonnene Erzeugnisse

  

A 
Glutenhaltiges 

Getreide

G 
Milch

D 
FIsch

M 
Senf

P
Lupinen

B 
Krebstiere

H 
Schalenfrüchte

E
Erdnüsse

N
Sesamsamen

R
Weichtiere

C 
Eier/Geflügel

L 
Sellerie

F 
Soja

O 
Schwefeldioxid 

und Sulfite



  Vorspeisen   
            

Carpaccio von der Rinderlende  € 19,90
Kürbiskernpesto / Lechtaler Wildblütenkäse (H, G)

Winterzeit  € 14,90
Kürbiscreme / eingelegter Kürbis / geröstete Maroni / 
Grünkohlchutney / Grünkohlsprossen (H, G, L, O, M)

Tiroler Brotzeit  € 15,90
Bauernspeck / Landjäger / Bergkäse / eingelegtes 
Gemüse / Butter / Bauernbrot / Adler‘ s Schnaps (A, C, G, L, M)

  Suppen  
            

Kraftbrühe vom Alprind    € 5,90
Speckknödel, Frittaten oder Grießnockerl (A, C, L, M)

 
Gulaschsuppe   (A, G)   € 8,90

 
Tomatensuppe  (L)     € 5,90
 
 
Maronicremesuppe     € 7,90
geröstete Maroni (G, P)

 

 



  Hauptgerichte              

Wiener Schnitzel vom Kalb   € 26,90 
Pommes frites oder Salzkartoffeln  (A, C, G)  

Zwiebelrostbraten vom Alprind € 27,90 
Bohnenbündchen mit Speck / Spätzle (A, C, G)

Gulasch vom Rotwild € 22,90  
Rotkraut / Spätzle (A, G, C)

Filet vom Alprind € 39,90
Kräuterbutter / Kartoffelplätzchen / 
Speckbohnen / Schmortomaten (A, G, C)

       
 
Gegrillte Entenbrust € 29,90   
Rosenkohl / Kartoffelknödel / Cranberryjus
(F, O, L)  

Adler‘s legendäre „Fuhre Mist“   € 26,90 
Rinder- und Schweinefilet / Hühnerbrust /  
Pommes frites / Pfefferrahmsauce (G, L)

   

Gegrillter Lachs  € 27,90 
Buntes Gemüse / Beurre blanc / 
Salzkartoffel (G, L, A) 

Steak vom Wildschweinrücken  € 24,90 
Kürbiscreme / Grünkohl / Salzkartoffel / Cranberryjus
 (F, O, M, L)



  Vegan & Vegetarisch              

Käsespätzle mit Tiroler Bergkäse  € 13,90 
Zwiebeln / Pfeffer / kl. Blattsalat (A, C)   

Spinat- und Kaspressknödel  € 15,90
Gemüsestreifen / braune Butter (A, C, G)    

Spaghetti aglio e olio vegan (A, C)   € 14,90

 
Vegetarisches Gröstel (A, C, G)  € 15,90 

 
Kürbisrisotto vegan   € 15,90
geröstete Maroni (A) 
   

  Salate               

Gemischter Salat Kräuterdressing (M, C, L, O)   € 5,20 

Adler‘s Wintersalat    € 12,90
Radicchio di Castelfranco / roter Radicchio / Gewürz-
mandarine / Mandarinendressing / geflämmter Scamorza (G,M, O)

Salatauswahl € 13,90
Salat mit Radicchio / Chicoreé/ Kräuterdressing (M, C, L, O)  

+ eingelegter Kürbis / Ziegenfrischkäse (G, O) € 15,90
+ gegrillte Hühnerstreifen (G) € 17,90 
+ Lachs aus der Adler Räucherkammer (D) € 17,90
+ geräucherte Entenbrust aus Österreich (G) € 17,90

Knoblauchbaguette € 4,90



  Adler Fondue    

Auf Vorbestellung (24 Stunden vorher ) 
ab 2 Personen
       

Adler Fondue klassisch   pro Person € 35,99 
Filetstücke vom Rind, Huhn und Schwein 
Garnelen / Edelfische aus dem Fluß und Meer
Kraftbrühe / Folienkartoffel / Blattsalat an
Sherryessig und Nussöl (D, B, C, G, H, L, O, R)  
  

Adler Fondue Bagnacauda pro Person € 27,99 
Traditionelles Fondue aus dem Piemont mit 
Sahne / Knoblauch / Sardellenfilets / 
rohes und gekochtes Gemüse / Hähnchenbrust / 
Gemüseravioli / Blattsalat an Sherryessig und Nussöl 
(D, R, G, L, O, C)  
  

Adler Käse-Fondue klassisch  pro Person € 27,99 
rohes und gekochtes Gemüse / Brotwürfel
(G, O, A)  

  



  Aus der Mehlspeisenküche              
 

Omas Käsekuchen   € 7,50
Käsekuchenschaum / Gewürzmandarine /  
Vanilleparfait / süße Brösel / Knallbrause (G, A, O) 

Hausgemachter Tiroler Apfelstrudel      € 9,50 
wahlweise mit Schlagobers, 
Vanilleeis oder Vanillesauce (A, C, G, O)

Kaiserschmarrn  groß € 11,90
in Butter gebacken / mit oder ohne Rosinen /    klein € 10,90
Apfelmus oder Zwetschgen-Röster (A, C, G) 

Dessert des Tages  € 6,90



  Für unsere kleinen Gäste            
 

Kinderschnitzel mit Pommes frites  € 9,90  
(A, C, G)  

Fischstäbchen mit Pommes frites   € 9,50
(A, C, G) 

Spaghetti oder Penne   € 7,90  
Bolognese oder Tomatensauce 
(A, C, D)

Spätzle mit Rahmsoße € 5,90
(A, C, G)  

Pommes mit Ketchup   € 4,90
(L)  

Kaiserschmarrn € 10,90  
(A, C, G) 

Eis Biene Maja € 4,90 
(G)  


